
1．築地市場より、本日の鮮魚料理（その日のお魚に合せた調理法で）
Fish of the day

2．本日のシェフおまかせお肉料理（その日のお肉に合せた調理法で）
Meat of the day

3．岩中豚の石窯ロースト、冷たいトマトとケッパーのソース
Pork  

4．牛リブロースのグリルステーキ、バルサミコソース
Sirloin steak

5．特選黒毛和牛のグリルステーキ　
Sirloin steak (Fat-marbled Japanese beef) 　　 (Extra charge will be added)

　　100g +\1,500　/　200g +\3,500　/　300g +\5,500
PASTA PRANZO C （ ）

Choose Pasta or Pizza

PRANZO   LISTA   PRANZO B　 　（\2,100）
お昼のメニュー

石窯で焼いたお魚、お肉のランチ

ランチには、サラダ・フルーツバー、パン、カフェが付きます。 
Grills lunch menu

お好きなお料理をお選びください

Lunch menu is served with salad and fruits bar,  bread,  and coffee or tea.

PRANZO A 　　（\1,580）
パスタ、ピッツァランチ

Pasta or Pizza lunch menu
お好きなパスタ又はピッツァをお選びください

PASTA

1． 本日のパスタ
Pasta of the day

2． ズワイ蟹のトマトクリームソース　スパゲッティーニ
Crab tomato cream sauce spaghettini

3． 塩漬けした豚バラ肉と小カブのトマトソース　オリーブ風味　バベッティーネ ズワイ蟹のトマトクリームソース自家製生パスタ
Bavettine with salted pork and baby turnip tomato souce flavoured with olives ＆牛リブロースのグリルステーキ

4． 蛸とジャガイモもマリナーラソース　フジッリ Crab tomato cream sauce pasta & Sirloin steak
Fusilli with octopas and potato,caper,anchovy,garlic tomato souce

PIZZA

1． ピッツァ　マルゲリータ ドルチェ3種盛り合わせ ¥420
Margherita(tomato sauce,mozzarella,basil) Assorted desserts （平日限定20食）

2． 4種類のチーズ　ピッツァ
4 kinds of cheese(mozzarella,parmesan,gorgonzola,taleggio) 季節に合わせた内容となっております。

3． 大山鶏とじゃがいものピッツァ　ジェノベーゼ 是非ご賞味下さい。
Premium chikin "Daisen" and potato pizza,genovese sauce Additional 420 yen,you can have a dericious dessert.

PRANZO C （\2,800）

DOLCE

スペシャルランチ

Special lunch menu
ヴィラッツァ人気パスタとステーキのお得な盛り合わせ

Pasta & Grilled meat

デザート

当店は国産100％のお米を使用しています。 表示価格は税込価格です。



・サントリープレミアムモルツ(生)
Draft Beer/Suntory Premium Malt`s ¥850   ・ヴァッリ　ブリュット

（S) ¥550 (G) ¥800
(B) ¥3,000

・モレッティ（イタリアンビール）
Beer Itary/MORETTI ¥800   ・ヴァッリ　ロゼ

(B) ¥3,000
・サントリーオールフリー（ノンアルコール）
Beer Analcolia/Suntory All Free ¥600   ・フェッラーリ　マキシマム　ブリュット

(G) ¥1,200
(B) ¥7,000

・ミモザ/Mimosa

・キールロワイヤル/Keel Royale
  ・ ヴィラ　モンディ　ビアンコ　

・フランボワーズ・スプマンテ/Framboise Spumante (G) ¥650
¥900 (B) ¥2 800

お昼のコース

白ワイン/White Wine

COURSE
季節の素材を盛り込んだコース料理です

¥3,200

前菜3種盛り合わせ

ドリンクメニュー

ビール (BEER) ワイン (WINE)

カクテル (COCKTAIL)

DRINK MENU

スパークリングワイン/ Sparkling Wine

Ferrari Maximum Brut
Assorted appetizer

旬野菜のサラダバー
Salad bar

イタリア産カラスミを使ったシンプルなパスタ　スパゲッティーニ
Spaghettini with mullet roe

Valli Brut NV

Valli Roze　NV

Villa Mondi Bianco

¥900 (B) ¥2,800

  ・ トレビアーノ・ダブルッツォ/チトラ

・ジンジャーエール/コーラ          Trebbiano D'abruzzo (G) ¥800
Gingererale/Coke ¥600 (D) ¥2,400

・オレンジジュース/グレープフルーツジュース   ・ ピノ・グリージョ/ヴィラ・プッチーニ
Orange Juice/Grapefruit Juice ¥600 (B) ¥3,000

・ブラッドオレンジジュース
Red Orange Juice ¥700

  ・ ヴィラ　モンディ　メルロー
・サンペレグリノ/ペリエ/ウーロン茶 (G) ¥650
Sanpellegrino/Perrier/Oolong Tea ¥600 (B) ¥2,800

  ・ モンテプルチアーノ・ダブルッツォ/チトラ
・フレンチレモネード/French Lemonade (G) ¥800

・フレンチベリー/French Berry (D) ¥2,400
・レモンソーダ/Lemonade

  ・ トスカーナ ロッソ/ヴィラ・プッチーニ
(B) ¥3,000

表示価格は税込価格です。

Bread

カフェ
Tea or Coffee

シェフおすすめのお肉の石窯ロースト
Meat of the day

ドルチェ
Dessert

パン

or

本日のお魚料理

または

Fish of the day

                          Spaghettini with mullet roe

・ロリーナ/LORINA

ソフトドリンク (SOFT DRINK)

      Montepulciano D'abruzzo

Toscana Rosso/Villa Pucchini

    Pinot Grigio/Villa Pucchini

赤ワイン/Red Wine

Villa Mondi Merlot

¥700


