
Sparkling Wine & Champagne

Arniston Bay Charmat Brut (South Africa)
アーニストンベイ　シャルマブリュット

Laurent Perrier (France)
ローランペリエ

Veuve clicquot (France)
ヴーヴ・クリコ

Moet & Chandon (France)
モエ・エ・シャンドン　アンペリアル

Ruinart Branc de Blancs (France)
リュイナール　ブラン・ド・ブラン

Bottle 　　　　 \6,000

1/2Bottle           5,000
    Bottle　　　　　9,500

1/2Bottle　　　　　6,000
Bottle         10,000

Bottle         10,000

Bottle         16,000

通常価格
Ordinary price

特別価格
Fair price

\3,300

3,000
5,500

4,000
6,500

6,500

10,000

3,300

White Wine

Salento Bianco JELENA (Italy)
サレント　ビアンコ　イェレーナ

Clos pegase Chardonnay (California)
クロペガス　シャルドネ

Bottle          6,000

4,500Bottle          8,500

Bottle          6,500

Bottle          6,500

Bottle          6,000

Bottle          6,500

　１７：００～１９：３０までこちらのメニューのワインを特別価格にてご提供いたします。
個性豊かな各種ワインをこの機会に是非お楽しみ下さい。

  ※１組２時間半の御時間制です。ご了承下さい。

Happy hour for wine lovers. You can taste our variety of wine for special price between 5pm to 7:30pm.
Now take advantage of excellent offer at kukon.
Happy hour is available up to 2hours and a half for one group.

ワインのハッピーアワー
Happy hour for wine

Red Wine

VDP Principaute d'Orange Merlot  (France)
プランシポテ　ドランンジュ　メルロー

VDP Principaute d'Orange
　　　　　　　　　Cabernet Sauvignon  (Frence)
プランシポテ　ドランンジュ　カベルネソーヴィニオン

Vigneti Zabu Il Passo  (Italy)
ヴィニェティ　ザブ　イルパッソ

Arboleda Carmenere '07 (Chile)
アルボレダ　カルメネール

3,000

3,500

3,500

Sparkling Wine & Champagne

Arniston Bay Charmat Brut (South Africa)
アーニストンベイ　シャルマブリュット

Laurent Perrier (France)
ローランペリエ

Glass　   　　\1,000

Glass         　1,700

通常価格
Ordinary price

特別価格
Fair price

\550

850

600

White Wine

Salento Bianco JELENA (Italy)
サレント　ビアンコ　イェレーナ

Glass           1,100

Glass           1,200

Glass           1,200

Red Wine

VDP Principaute d'Orange Merlot  (Frence)
プランシポテ　ドランンジュ　メルロー

VDP Principaute d'Orange
　　　　　　　　　Cabernet Sauvignon  (Frence)
プランシポテ　ドランンジュ　カベルネソーヴィニオン

650

650

Glass Wine & Champagne

3,500



商品名

生産者 通常価格 \7,000 特別価格 \4,000
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \8,000 特別価格 \4,800
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \6,800 特別価格 \3,700
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \6,500 特別価格 \3,500
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

　リースリング

コメント

若々しいフレッシュさと繊細で美しい
リースリングの風味が満喫出来る
やや辛口タイプです。
２～３月末頃まで澱と共に寝かせまし
た。ロバートパーカーJr.が薦めるお値
打ちワインを集めた「パーカーズ　ワイ
ン　バーゲンズ」に掲載されていま
す。

　フリッツ　ハーグ　リースリング　Q.b.A

　辛口

　白

　ドイツ　モーゼル地方

　2008

　フリッツ　ハーグ

ドイツ最高峰生産者。ボルドーで言えばまさに「５大シャトー」の一角です。

樽の使用を極力抑え、本来のテロワールを引き出すことに最大限の努力をする生産者。

　シャブリ/Droin

　ブノワ　ドロワン

　2008

コメント

とてもクリアで洗練された味。
集約があり、果実のフレッシュさが
あります。メロン、ミント、石のアロマ。
リッチでジューシー、白桃のフレー
バーと共にライムを思わせる心地よい
香りが広がる。長くボリュームのある
余韻の中にミネラルが感じられる。

　フランス　ブルゴーニュ地方

　カベルネ　ソーヴィニヨン（25％）
　ガルナッチャ、シラー、メルロ等

　白

　辛口

　シャルドネ

畑に"Gabarda"（スペイン語で野バラ）が自生していたことから、畑は「野バラの土地」と呼ばれています。　

　フルボディ

　ガバルダ　Ⅳ（クアトロ）

　ボデガス　ロマブランカ

　2004

コメント

濃いチェリーレッド、凝縮された
果実味と、奧にミネラルのニュアンス
を含んだ深いアロマ。
フレッシュでリッチな味わい、長い余
韻が感じられます。葡萄の温度が上
がるのを防ぐため、気温が低い夜間
に収穫し、厳しく選別を行い、除梗し
ます。

　スペイン　カリニャナ地方

　赤

　フルボディ

　カベルネ　ソーヴィニオン

典型的な地中海性気候のマクラーレン　ヴェイルで、カベルネとシラーにのみ栽培。

　ブラックラベル　カベルネ　ソーヴィニオン

　アラミス　ヴィンヤーズ

　2005

コメント

深く濃厚な色合い、カシスや
チョコレートを思わせる風味が豊かに
広がります。とてもリッチでストラク
チャーがはっきりしており、信じられな
いほど完熟した果実の甘みは
とても親しみやすく感じられる事でしょ
う。

　オーストラリア　南オーストラリア州

　赤



商品名

生産者 通常価格 \8,000 特別価格 \4,800
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \8,000 特別価格 \4,800
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \7,000 特別価格 \4,000
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

商品名

生産者 通常価格 \6,500 特別価格 \3,500
ヴィンテージ

生産国・地域

色

飲み口

葡萄品種

スタッフ一押し、飲み頃になってからでないと出荷しません。

　スクインツァーノ　レセルヴァ

　ロッカ　ディ　モリ

　2000

コメント

収穫は手摘みで行います。大きな
オーク樽で発酵し、醸しは45日間行
います。フランス産の樽で2年間、瓶
で1年間熟成しています。少し野生的
でスパイシーな風味、アマローネのよ
うな凝縮感があります。解りやすいアメ
リカンオークのバニラ香。強めのタン
ニン、口当たりは甘さがあります。

　イタリア　プーリア

　赤

　フルボディ

　ネグロ　アマーロ（70％）
　サンジョヴェーゼ（30％）

しっかりと熟成され、飲み頃の“王様ワイン”

　バローロ

　テッレ　テル　バローロ

　2006

コメント

バローロはネッビオーロから造られる
D.O.C.G.ワインでイタリアの公式行事
にも使われるイタリアを代表する赤ワ
インです。ガーネット色に輝き、風味
豊かで力強く、スミレのような香りがあ
ります。「ワインの王様であり、王様の
ワインである」といわれるほど優れた風
格を備えています。

　イタリア　ピエモンテ州

　赤

　フルボディ

　ネッビオーロ

お買い得バルバレスコ。非常にコストパフォーマンスに優れています。

　バルバレスコ

　テッレ　デル　バローロ

　2005

コメント

バルバレスコはネッビオーロから造ら
れるD.O.C.G.ワインでイタリアを代表
する赤ワインです。このワインはバル
バレスコ地域の周囲の4つのエリアの
肥沃な丘陵地より生まれています。
オーク樽で2年以上熟成されていま
す。風味豊かで力強く、エレガントで
スミレのような香りがあります。

　イタリア　ピエモンテ州

　赤

　フルボディ

　ネッビオーロ

濃厚でコクのある味わい。化学肥料、除草剤。殺虫剤未使用。

ヴァン　ド　ペイ　プランシポテ　ドランジュ　メルロー

　ドメーヌ　ラ　スマド

　2006

コメント

サブレのエリアからの葡萄で、5年から
20年樹齢です。タンクでマロラティック
発行の後、3年から4年樽で12ヶ月間
熟成させます。紫がかった濃い色、濃
縮された果実味とグリセリン、甘ささえ
感じさせるタンニンがあり、ボルドーと
は全く違うニュアンスです。

　フランス　コートデュローヌ

　赤

　フルボディ

　メルロー



Relish 前菜

Assorted relish
前菜盛り合わせ

Caesar salad
新鮮レタスのシーザーサラダ

Vegetable salad
ベジタブルサラダ

Mixed olive & pickles
ミックスオリーブ＆自家製ピクルス

Shrimp with garlic oil
小海老のアヒージョ

Marinated seafood
魚介のマリネ

Smoked salmon
スモークサーモン

Uncured ham
パルマ産生ハム

Sausage
ソーセージ

FOOD MENU

Pizza ピザ

Pizza Margherita
ピザ　マルゲリータ

Pizza Quatro formaggio
ピザ　クアトロフォルマッジオ

Spaghetti スパゲッティー

Smoked salmon cream sauce
スモークサーモンのクリームソース

Carbonara
カルボナーラ

Home made tomato sauce
自家製トマトソース・バジル風味

Prosciutto & Mushroom peperoncino
生ハムとキノコのぺぺロンチーノ

Pescatore (seafood sauce)
漁師風ペスカトーレ

\1,000

600

600

600

600

600

900

900

600

Small \1,100
Large  1,500

Small  1,200
Large  1,700

\1,400

1,000

1,000

1,400

1,500

Grill 石窯グリル料理

Special Pork
銘柄豚のグリル

Lumb
仔羊のグリル

\2,000

1,500

Bar food バーのおつまみ

Assorted cheese
チーズの盛り合わせ

Vegetable stick
彩り野菜スティック

Mixed olive & pickles
ミックスオリーブ＆自家製ピクルス

Chicken & chips
チキン＆チップス

Raisin butter
自家製レーズンバター

Fresh chocolate
自家製生チョコレート

Assorted Dried fruits
厳選ドライフルーツ

Raisin
枝付レーズン

\1,500

800

600

1,000

700

600

1,000

600

Dry snack 軽いおつまみ

Pistachio
ピスタチオ

Mixed nuts
ミックスナッツ

Beef jerky
ビーフジャーキー

Rice cracker & peanut
柿の種＆バターピーナッツ

Assorted dry snack
乾き物盛合わせ

\600

600

800

600

1,000


